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เกลือทะเลมีแร่ธาตุที่มีประโยชน์ สามารถนาํไปใช้ได้ทั้งในทางการแพทย์ อุตสาหกรรมอาหาร 

และอุตสาหกรรมอื่นๆ อีกมากมาย เกลือที่จาํหน่ายในท้องตลาดมีทั้งที่ผลิตในประเทศและนําเข้า มีทั้ง

เกลือทะเลและเกลือสินเธาว์ที่ต้องเติมสารไอโอดีน แต่ยังไม่มีการจัดทาํมาตรฐานสาํหรับเกลือทะเล

ซ่ึงมีไอโอดีนเป็นส่วนประกอบตามธรรมชาติ โดยมติคณะรัฐมนตรีเม่ือวันที่ 1 มีนาคม 2544 เหน็ชอบให้

การทาํนาเกลือเป็นเกษตรกรรม และผู้ทาํนาเกลือเป็นเกษตรกร คณะกรรมการมาตรฐานสินค้าเกษตร 

จึงเห็นสมควรจัดทาํมาตรฐานสินค้าเกษตร แนวปฏิบัติในการใช้มาตรฐานสินค้าเกษตร เร่ือง การปฏิบัติ

ทางการเกษตรที่ดีสาํหรับการทาํนาเกลือทะเล เพ่ือใช้เป็นแนวทางในการนาํมาตรฐานดังกล่าวไปปฏบัิต ิ 

มาตรฐานสนิค้าเกษตรน้ี กาํหนดขึ้นโดยใช้เอกสารต่อไปน้ีเป็นแนวทาง 

CXS 150-1985. Revised in 1997, 2012. Standard for Food Grade Salt.  

มกษ. 9055-2562. มาตรฐานสนิค้าเกษตร เร่ือง การปฏบัิติทางการเกษตรที่ดสีาํหรับการทาํนาเกลือทะเล. 

มกษ. 8402-2562. มาตรฐานสนิค้าเกษตร เร่ือง เกลือทะเลธรมชาติ. 
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แนวปฏิบติัในการใชม้าตรฐานสินคา้เกษตร 

การปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีสาํหรบั 

การทํานาเกลือทะเล 

แนวปฏิบัติน้ี ใช้อธิบายและขยายความทางวิชาการ ครอบคลุมเหตุผลและแนวทางการปฏิบัติในแต่ละ

ข้อกําหนดของมาตรฐานสินค้าเกษตร เร่ือง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับการทํานาเกลือทะเล  

(มกษ. 9055-2562)  

การตรวจประเมิน การออกใบรับรอง และการให้เคร่ืองหมายรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร เร่ือง การปฏบัิติ

ทางการเกษตรที่ดีสาํหรับการทาํนาเกลือทะเล ให้เป็นไปตาม มกษ. 9055-2562 และระเบียบกระทรวง

เกษตรและสหกรณ์ ว่าด้วยเร่ืองหลักเกณฑก์ารขอและออกใบรับรองมาตรฐานการปฏบัิติทางการเกษตรที่ดี 

(GAP) สาํหรับการทาํนาเกลือทะเลและเกลือทะเลธรรมชาติ หรือระเบียบปฏิบัติสาํหรับการรับรอง

มาตรฐาน GAP สาํหรับการทาํนาเกลือทะเล (Certification Scheme for Good Agricultural Practices for 

Sea Salt Farm) 

ข้อกําหนดของ มกษ . 9055-2562 อยู่ในกรอบและมีคําอธิบายข้อกําหนดและแนวปฏิบัติ 

อยู่ภายใตก้รอบ ดงัน้ี 

1. ขอบข่าย 

มาตรฐานสินค้าเกษตรน้ี ครอบคลุมข้อกาํหนดการปฏบิัติทางการเกษตรที่ดีสาํหรับการทาํ 

  นาเกลือทะเลทุกขั้นตอนการผลิต เพ่ือให้ได้เกลือทะเลธรรมชาติที่มีคุณภาพและปลอดภัย 

  ต่อการบริโภค โดยคํานึงถ ึงสขุภาพและความปลอดภัยของผู้ปฏบิัต ิงาน และคํานึงถ ึง 

 สิ่งแวดล้อม 
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2. นยิาม 

ความหมายของคาํที่ใช้ในมาตรฐานสนิค้าเกษตรนี้  มีดงัต่อไปน้ี 

2.1 เกลือทะเลธรรมชาติหรือเกลือสมุทร (natural sea salt) หมายถึง ผลึกเกลือที่ได้จากการระเหย

ของนํา้ทะเล มีไอโอดีนจากธรรมชาติ โดยมีโซเดียมคลอไรด์ (Sodium chloride; NaCl) 

  เป็นส่วนประกอบหลัก และมีสารประกอบเกลืออื่นๆ เช่น แมกนีเซียมคลอไรด์ แมกนีเซียมซัลเฟต 

แคลเซียมซัลเฟต โพแทสเซียมซัลเฟต โดยไม่มีการปรุงแต่งหรือเติมสารเคมีใดๆ 

2.2 นาเกลือทะเล หมายถึง พ้ืนที่สาํหรับผลิตเกลือทะเลธรรมชาติโดยใช้นํา้ทะเล และอาจมีบริเวณ

สาํหรับเกบ็รักษาเกลือ พ้ืนที่สาํหรับผลิตเกลือทะเลธรรมชาติหรือแปลงนา มีการแบ่งพ้ืนที่ 

เป็นบ่อเกบ็กกันํา้และกระทงนา ซ่ึงเป็นพ้ืนที่ราบที่มีการแบ่งส่วนโดยมีคันกั้น ดังน้ี 

  1)  นาวัง หรือนาขัง หรือวังขังนํา้ หมายถึง บ่อเกบ็กกันํา้ทะเลก่อนเร่ิมต้นการผลิตเกลือทะเล   

      เพ่ือให้สิ่งเจือปนในนํ้าทะเล เช่น โคลนตม ตกตะกอน ก่อนการผลิตตามขั้นตอนต่อไป 

      นํา้ทะเลในขั้นตอนน้ีมีความเคม็ตามธรรมชาติของนํา้ทะเล โดยทั่วไปวัดค่าได้ประมาณ    

     30 g/kg (ppt หรือส่วนใน 1,000 ส่วน) หรือ 3 degrees Baumé 

  2)  นาตาก หรือนาแผ่ หมายถึง กระทงนาที่ใช้ผลิตเกลือทะเลในขั้นต้น โดยรับนํา้ทะเลจากนาวัง 

      หรือนาขัง ขังนํ้าให้มีระดับความลึกประมาณ 5 cm ตากให้นํ้าระเหยบางส่วน โดยอาศัย 

      แสงแดดและกระแสลม นํา้ทะเลในขั้นตอนน้ีมีความเคม็ประมาณ 30 g/kg ถึง 100 g/kg  

      หรือประมาณ 3 degrees Baumé ถงึ 10 degrees Baumé  

  3)  นารองเช้ือ หมายถึง กระทงนาที่รับนํ้าทะเลมาจากนาตากหรือนาแผ่ ตากให้นํ้าระเหยต่อไป 

       จนได้ความเค็มประมาณ 100 g/kg ถึง 200 g/kg หรือประมาณ 10 degrees Baumé  

       ถงึ 20 degrees Baumé 

  4)  นาเช้ือ หรือนาดอก หมายถึง กระทงนาที่ใช้สําหรับรอให้เกลือตกผลึก โดยการรับนํ้า 

       มาจากนารองเช้ือและตากให้นํา้ระเหยจนได้ความเคม็ประมาณ 200 g/kg ถึง 230 g/kg  

      ห รือประมาณ  20 degrees Baumé ถึ ง  23 degrees Baumé ซ่ึ ง ใน ข้ัน น้ี จ ะพบผ ลึ ก 

      ของเกลือแคลเซียมซัลเฟตหรือเกลือจืดที่ มีลักษณะคล้ายเม็ดทรายเล็กน้อย รวมทั้ง 

       เร่ิมเกิดการตกผลึกของเกลือโซเดียมคลอไรด์เป็นดอกเกลือลอยบนผิวนํา้ 

  5)  นาปลง หรือนาวาง หมายถึง กระทงนาที่ ใช้สําหรับการตกผลึกเกลือในขั้นสุดท้าย 

       และเกบ็เกี่ยวผลผลิต (ร้ือเกลือ) โดยการรับนํา้มาจากนาเช้ือ และตากให้นํา้ระเหยจนได้ 

      ความเค็มประมาณ  230 g/kg ถึง 250 g/kg หรือประมาณ 23 degrees Baumé ถึง  

      25 degrees Baumé ซ่ึงในข้ันตอนน้ีจะเกิดการตกผลึกของเกลือทะเลในรูปดอกเกลือ 

      และเกลือเมด็  
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2.3  ดีเกลือ หมายถึง สารประกอบเกลือซัลเฟต มีโซเดียมซัลเฟตและแมกนีเซียมซัลเฟต 

เป็นสารประกอบหลัก การตกผลึกเกิดได้ช้ากว่าเกลือชนิดอื่นๆ เกิดในนาปลงหรือนาวาง  

มีรสเคม็จัดจนขมมีคุณสมบัติเป็นยาระบาย เป็นผลิตผลพลอยได้จากการทาํนาเกลือทะเล 

2.4  ขี้ แดด หมายถึง ตะไคร่นํา้ (สาหร่ายเซลเดียวหลายๆ ชนิด รวมกัน) เกิดในนาเกลือ เม่ือนํา้ 

ในนาเกลือแห้ง จะจับตัวกันแห้งเป็นแผ่นบนพ้ืนกระทงนา มีลักษณะเป็นแผ่นบาง ความหนา

ประมาณ 2-5 mm มีส ีดําอมนํ้าตาล  เมื่อแห้งสนิทจะกรอบและหักง ่ายเมื่อใช้ม ือบ ีบ 

เม่ือนาํไปแช่นํา้จะอมนํา้ได้ดี สามารถใช้ในการปลูกพืช เพ่ือช่วยปรับโครงสร้างดินให้ร่วนซุยขึ้ น 

เป็นผลิตผลพลอยได้จากการทาํนาเกลือทะเล 

คําอธิบาย 

เกษตรกรทาํนาเกลือทะเล นิยมใช้หน่วย degree Baumé (ดีกรีโบเม) ซ่ึงมีสัญลักษณ์เป็น ºBe หรือ ºB 

(องศาโบเม) เป็นหน่วยของความถ่วงจาํเพาะ (specific gravity) ที่วัดได้จากไฮโดรมิเตอร์ (hydrometer) 

ชนิดที่เรียกว่า Degree Baumé hydrometer  

3. ขอ้กําหนด  

3.1 สถานทีทํ่านาเกลือทะเล 

 หลกัการ 

 สถานที่ทาํนาเกลือทะเลที่เหมาะสม จะช่วยให้ผลิตเกลือทะเลธรรมชาตไิด้อย่างมีประสทิธภิาพ 

 และได้เกลือทะเลธรรมชาติที่มีคุณภาพ ปลอดภัยต่อการบริโภค 

3.1.1 ควรอยู่ใกล้ทะเลเพ่ือสะดวกต่อการนาํนํา้ทะเลเข้าสู่แปลงนาสาํหรับใช้ผลิตเกลือ   

คําอธิบาย 

นํา้ทะเลเป็นวัตถุดิบเร่ิมต้นที่สาํคัญในการทาํนาเกลือทะเล ดังน้ัน การเลือกสถานที่ทาํนาเกลือทะเล

ควรเลือกที่อยู่ใกล้ทะเลหรือมีคลองส่งนํ้ามาจากทะเล เพ่ือสะดวกต่อการนํานํ้าทะเลเข้าสู่แปลงนา

สาํหรับใช้ผลิตเกลือ  
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3.1 สถานทีทํ่านาเกลือทะเล 

3.1.2  พ้ืนที่แปลงนามีลักษณะเป็นพ้ืนราบ จัดแบ่งพ้ืนที่ เป็นกระทงนาที่สามารถเก็บกักนํ้าได้  

และถ่ายเทนํา้ระหว่างกระทงนาได้  

คําอธิบาย 

พ้ืนที่แปลงนามีลักษณะเป็นพ้ืนราบเพ่ือให้เกิดการตกผลึกของเกลือสมํ่าเสมอกัน สามารถจัดแบ่งพ้ืนที่

เป็นกระทงนาที่สามารถเกบ็กกันํา้และถ่ายเทนํา้ระหว่างกระทงนาได้ ซ่ึงช่วยอาํนวยความสะดวกในการระบายนํา้

เข้านา  

เกษตรกรควรเตรียมพ้ืนที่แปลงนา โดยแบ่งพ้ืนที่ออกเป็นส่วนๆ ประมาณ 5 ส่วน คือ วังขังนํา้ นาตาก 

นารองเช้ือ นาเช้ือ และนาปลง ตัวอย่างการแบ่งพ้ืนที่แปลงนาเกลือทะเล แสดงในภาพที่ 1 ให้วังขังนํา้

ซ่ึงอยู่ใกล้ทะเลที่สดุมีระดับพ้ืนที่สูงที่สดุ และไล่ระดบัลงมาจนถงึนาปลงซ่ึงมีระดับพ้ืนที่ตํ่าที่สุด ทาํคันดินกั้น

เป็นกระทงนาแบบนาข้าว ทาํระบบการไหลเวียนนํา้ระหว่างกระทงนาด้วยการทาํท่อ รู ร่องระบายนํา้ภายใน

กระทงนาหรือที่เรียกว่า “ขานา” ลาํราง หรือร่องนํา้ หรือทาํมากกว่าหน่ึงอย่างในแต่ละแปลง และปรับพ้ืนที่

แปลงนาให้ราบเสมอกนั ดงัน้ี 

1) คราดดนิ (กรณีที่พ้ืนดินแขง็เพ่ือทาํให้ดินแตกออกแล้วปรับพ้ืนที่ให้เสมอกัน) 

2) เกล่ียให้พ้ืนดนิเรียบหรือเรียกว่า “ละเลงนา”  

3) ตรวจสอบความสมํ่าเสมอของระดับพ้ืนที่ โดยปล่อยนํ้าเข้าท่วมพ้ืนผิวดินของแปลงนา หากพบว่า 

ท้องนาส่วนใดไม่สมํ่าเสมอให้ปรับให้เรียบ  

4) ปล่อยนํา้ออกรอจนกระทั่งดินหมาดแล้วบดอัดดินด้วยลูกกล้ิงนา หรือกล้ิงล่อ ตามด้วยรถกล้ิงนา 

หากพ้ืนที่เป็นแอ่งต้องอัดดินเพ่ิมเติมหรือเรียกว่า “ฉาบนา”  

 

ภาพที่ 1  ตวัอย่างการแบ่งพื้ นที่แปลงนาเกลือทะเล 
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3.1 สถานที่ทํานาเกลือทะเล 

3.1.3 ต้องไ ม่ทํานา เก ลือทะเลในบริ เวณที่ มี ความเสี่ ย ง ต่อการปนเ ป้ือนที่ ส่ งผลกระทบ 

ต่อความปลอดภัยและคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาติ  หรือมีมาตรการป้องกัน 

การปนเป้ือน เช่น มีการตรวจเฝ้าระวังคุณภาพนํา้ทะเลหรือผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ  

คําอธิบาย 

การปนเป้ือนที่ส่งผลกระทบต่อคุณภาพของผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติและความปลอดภัยต่อผู้บริโภค

อาจมาจากแหล่งต่างๆ เช่น สถานประกอบการอุตสาหกรรม ที่อาจระบายนํา้เสยีที่มีสารเคมีหรือวัตถุอนัตราย

สู่แหล่งนํา้ที่นาํมาใช้ในนาเกลือทะเล การเลือกสถานที่ทาํนาเกลือทะเลและการมีมาตรการป้องกันที่ดี 

จึงมีความสาํคัญที่จะช่วยลดความเสี่ยงของการปนเป้ือน  

เกษตรกรต้องเลือกสถานที่เพ่ือทาํนาเกลือทะเลโดยหลีกเล่ียงหรือไม่อยู่ใกล้พ้ืนที่ที่อาจเสี่ยงต่อการปนเป้ือน

ที่จะส่งผลกระทบต่อคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาต ิ 

หากพ้ืนที่ทาํนาเกลือทะเลมีความเสี่ยงต่อการปนเป้ือนต้องมีมาตรการป้องกันการปนเป้ือนที่มีประสิทธิภาพ 

เกษตรกรต้องเฝ้าระวังคุณภาพนํา้โดยการสังเกตคุณภาพนํา้ทะเลทางกายภาพ ไม่ใช้นํา้ที่พบว่ามีสัตว์นํา้ที่ตาย 

มีส ีกล่ินหรือฟองผดิปกต ิหรือคราบของเสยี ต้องงดเว้นการนาํนํา้เข้ามาในนาเกลือ หลีกเล่ียงการนาํนํา้เข้า

ช่วงนํา้ลง ให้นาํนํา้เข้าช่วงนํา้ขึ้ น (ช่วงนํา้ดี) กรณีพบความผิดปกติของคุณภาพนํา้ให้แจ้งหน่วยงาน

ที่เกี่ยวข้องทนัท ีเช่น สาํนักงานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม กรมประมง กรมควบคุมมลพิษ 

3.2 การพกันํ้าทะเล 

 หลกัการ 

 การพักหรือเกบ็กักนํา้ทะเลก่อนนาํมาใช้ผลิตเกลือทะเล จะช่วยให้มีการตกตะกอนของสิ่งเจือปน 

  ในนํา้ทะเล ทาํให้คุณภาพนํา้ทะเลเหมาะสมสาํหรับการผลิตเกลือทะเลที่ปลอดภัยสาํหรับการบริโภค 

3.2.1 ควรนาํนํ้าทะเลในช่วงที่มีคุณภาพดีเข้ามาพักหรือกักเกบ็ไว้ในวังขังนํา้ เพ่ือช่วยให้มีการตกตะกอน 

ของสิ่งเจือปนในนํา้ทะเล และมีปริมาณเพียงพอสาํหรับการทาํนาเกลือทะเล  

คําอธิบาย 

การนาํนํา้ทะเลเข้ามาใช้ในการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติทนัท ีอาจทาํให้นํา้ทะเลยังคงมีตะกอนและสิ่งปนเป้ือน 

ซ่ึงจะส่งผลต่อคุณภาพของผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ การพักนํา้ก่อนนาํมาใช้จะช่วยให้สารแขวนลอย

และสิ่งปนเป้ือนตกตะกอน มีผลทาํให้สิ่งปนเป้ือนลดลง  
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เกษตรกรควรนาํนํา้ทะเลเข้ามาพักหรือกักเกบ็ไว้ในวังขังนํา้ในช่วงที่นํา้ขึ้ น เน่ืองจากในช่วงนํา้ขึ้ นจะได้

นํา้ทะเลที่นาํมากักเกบ็ในวังขังนํา้ที่มีคุณภาพดีและมีปริมาณเพียงพอ รวมทั้งสะดวกในการนาํนํา้เข้า

วังขังนํา้ การนาํนํา้คุณภาพไม่ดีมาใช้ เช่น การนาํนํา้เข้าช่วงนํา้ลดอาจมีตะกอนหรือสิ่งสกปรกต่างๆ ติดมาด้วย 

ทาํให้ใช้ระยะเวลาในการตกตะกอนที่วังขังนํา้เพ่ิมมากขึ้น นอกจากน้ีเกษตรกรควรระมัดระวังการนาํนํา้เข้า

วังขังนํา้ในช่วงฤดูฝนเนื่องจากจะทาํให้นํา้ทะเลมีความเคม็ลดลง และช่วงนํา้หลากที่อาจมีการปนเป้ือน

ของสารอินทรีย์หรือสารเคมี  

3.3 การปฏิบติัในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

 หลกัการ 

 มีวิธีการปฏิบัติและมาตรการต่างๆ ที่จะทาํให้ม่ันใจว่าเกลือทะเลธรรมชาติผลิตภายใต้สภาวะ 

  ที่ถูกสขุลักษณะและได้เกลือทะเลธรรมชาติที่มีคุณภาพ ปลอดภัยสาํหรับการบริโภค 

3.3.1 ควรมีมาตรการดาํเนินการเพ่ือป้องกันสิ่งปฏิกูล และสิ่งปนเป้ือนอื่น โดยเฉพาะขยะที่มาจาก

ภายนอก  

คําอธิบาย 

สิ่งปฏิกูล ของเสีย ขยะมูลฝอยต่างๆ อาจมีจุลินทรีย์ที่ทาํให้เกิดโรค และเป็นแหล่งเพาะพันธุ์หรือที่อยู่อาศัย

ของสัตว์พาหะนําเช้ือ หรือสัตว์อื่นๆ เช่น แมลงวัน หนู นก แมว สุนัข ซ่ึงอาจทาํให้เกิดการปนเป้ือน 

ของจุลินทรีย์ที่ทาํให้เกิดโรค รวมทั้งสารเคมี หรือสิ่งแปลกปลอม ไปสู่กระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ

ที่จะส่งผลถงึความปลอดภัยของผู้บริโภค ดังน้ัน เกษตรกรควรมีการปฏบัิติ ดงัน้ี 

1) รักษาความสะอาดโดยรอบบริเวณนาเกลือ และสถานที่เกบ็เกลือทะเลธรรมชาติ และมีการตรวจ 

ความสะอาดอย่างสมํ่าเสมอ 

2) จัดที่ทิ้งขยะให้เป็นสดัส่วน แยกจากบริเวณแปลงนาและสถานที่เกบ็เกลือทะเลธรรมชาต ิ 

3) ในขั้นตอนการเตรียมพ้ืนกระทงนาของนาปลงหรือนาวางหลังการร้ือเกลือแล้ว ควรบดอัดพ้ืนกระทงนา 

ให้แน่นและเรียบก่อนนํานํ้าเข้าทุกคร้ัง เพ่ือป้องกันไม่ให้เศษดินหรือสิ่งปนเป้ือนอื่นปนไปกับ 

เกลือทะเลธรรมชาติ  

4) ในกรณทีี่ใช้พลาสติกปูพ้ืน ให้ทาํความสะอาดและตรวจสอบให้มีสภาพดก่ีอนนาํนํา้เข้า 

5) ในระหว่างการตกผลึกของเกลือในนาปลง หากอากาศร้อนจัดจนดินบนคันนาเป็นฝุ่ น ควรใช้นํา้เค็ม

พรมบนคันนา เพ่ือลดการปนเป้ือนฝุ่ นดินลงไปในพ้ืนกระทงนาซ่ึงจะมีผลให้ผลึกเกลือเกดิการปนเป้ือน  
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3.3 การปฏิบติัในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.3.2 ควรมีการเกบ็เศษตะกอนแห้งที่ทับถมอยู่กับพ้ืนกระทงนา (ขี้ แดด) ออกก่อนเร่ิมฤดูการผลิต  

และระหว่างการผลิต หากมีขี้แดดเกดิขึ้นในนารองเช้ือ ควรเกบ็ออกตามความเหมาะสม  

คําอธิบาย 

ขี้ แดดอาจเกิดขึ้ นในระหว่างช่วงของการหยุดพักทาํนาเกลือทะเล หรือเกิดขึ้ นในนารองเช้ือหรือนาตาก

ระหว่างทาํนาเกลือทะเล ขี้แดดที่พบในแปลงนา แสดงในภาพที่ 2 หากมีขี้ แดดตกค้างจะทาํให้พ้ืนกระทงนา

ไม่สมํ่าเสมอและเม่ือลอยอยู่บนผิวนํา้จะบังแสงแดด ทาํให้นํา้ทะเลระเหยได้ช้า เศษที่เหลืออยู่จะปะปน 

มากบัผลึกเกลือ ทาํให้เกลือที่ได้มีคุณภาพตํ่า มีสดีาํ ไม่ขาวใส  

เกษตรกรควรมีวิธีการจัดการขี้ แดดออกจากนาตากก่อนทาํนาเกลือคร้ังต่อไป และในระหว่างการทาํ 

นาเกลือทะเล หากพบข้ีแดด คราบสิ่งแปลกปลอม หรือสิ่งสกปรกอื่นๆ ในนารองเช้ือ ควรมีการกาํจัดโดยใช้

อุปกรณ์ เช่น สวิง กระชอน ชะเนาะ ช้อนออกจากแปลงนา  

 

ภาพที่ 2  ข้ีแดด 

3.3 การปฏิบติัในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.3.3 ควรมีการจัดการกับผลิตผลพลอยได้นอกเหนือจากเกลือทะเลธรรมชาติ เช่น นํา้เคม็ ดีเกลือ  

ขี้แดด อย่างเหมาะสม ไม่ส่งผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม  

คําอธิบาย 

ผลิตผลพลอยได้จากการทาํนาเกลือทะเล เช่น นํา้เคม็ ดีเกลือ ขี้ แดด หากมีการจัดการที่ไม่เหมาะสม 

อาจส่งผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม รวมถึงชุมชน หรือบริเวณข้างเคียง 
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เกษตรกรควรมีวิธกีารจัดการกับผลิตผลพลอยได้นอกเหนือจากเกลือทะเลธรรมชาติ เช่น 

- ป้องกนัไม่ให้นํา้ที่มีความเคม็สงูออกสู่สิ่งแวดล้อม โดยทาํคันดินที่แขง็แรง และนาํนํา้จากนาปลงกลับมาใช้

ในนารองเช้ือ โดยไม่มีการปล่อยออกสู่สิ่งแวดล้อม 

- นาํข้ีแดดและดเีกลือไปใช้ประโยชน์ ควรให้ข้อมูลกบัผู้นาํไปใช้ให้ใช้อย่างระมัดระวังเพ่ือไม่ให้ส่งผลกระทบ

ต่อสิ่งแวดล้อม 

3.3 การปฏิบติัในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.3.4 ควรมีวิธีการแยกเกลือจืดซ่ึงมีองค์ประกอบส่วนใหญ่เป็นแคลเซียมซัลเฟต ออกจากนาตาก 

ตามความเหมาะสม เช่น การขูด/ร่อนเกลือจืดออกจากดิน เพ่ือให้สามารถผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ

ที่มีคุณภาพ  

คําอธิบาย 

เกลือจืดหรือยิปซ่ัมมีลักษณะคล้ายทรายหยาบและไม่ละลายนํา้ ผลึกเกลือจืดมีลักษณะเป็นผลึกสี่เหล่ียมใส 

ขนาดเลก็ๆ เกาะตัวเป็นแผ่นแขง็อยู่ติดกบัพ้ืนในนาตาก นารองเช้ือ นาเช้ือ หากไม่นาํออกจะเกดิการสะสม

หนาขึ้นเป็นแผ่นเกลือจืด ทาํให้พ้ืนกระทงนามีระดับสงูขึ้น มีผลต่อประสทิธภิาพของการนาํนํา้เข้ากระทงนา 

เช่น หากมีการสะสมของเกลือจืดบนพ้ืนกระทงนาเช้ือจะทาํให้การไหลของนํ้าจากนารองเช้ือเข้านาเช้ือ 

ได้ยาก นอกจากนี้ เกลือจืดที่สะสมบนพ้ืนกระทงนาทาํให้ความเคม็ของนํา้เพ่ิมขึ้นช้า รวมทั้งส่งผลต่อคุณภาพ

ของเกลือทะเลธรรมชาต ิ

เกษตรกรควรนาํเกลือจืดออกจากนาตาก นารองเช้ือ นาเช้ือ ตามระยะเวลาที่เหมาะสมขึ้นกับปริมาณ

เกลือจืดที่สะสมในท้องนา ก่อนจะส่งผลต่อคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาติและเกดิปัญหาการไหลของนํา้ 

3.3 การปฏิบติัในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.3.5 ควรมีการบํารุงรักษาแปลงนาเกลือ เช่น ร่องนํ้า ร่องระบายนํ้าภายในกระทงนา (ขานา)  

คันดินรอบกระทงนา ให้อยู่ในสภาพที่เหมาะสมต่อการปฏบัิติงาน  

คําอธิบาย 

ร่องนํา้ ร่องระบายนํา้ภายในกระทงนา (ขานา) และคันดินรอบกระทงนาหรือที่เรียกว่า “คันนา” แสดงใน

ภาพที่ 3 มีความสาํคญัต่อการถ่ายเทนํา้ในแปลงนา และประสทิธภิาพการผลิตเกลือทะเลธรรมชาต ิ 

ก่อนเร่ิมฤดูกาลผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ เกษตรกรควรมีการซ่อมบํารุงคันนาให้อยู่ในสภาพสมบูรณ์ 

แขง็แรง ไม่ร่ัว รวมทั้งขุดลอกร่องนํา้ในแปลงนาเกลือทะเลและร่องระบายนํา้ภายในกระทงนาไม่ให้ตื้นเขิน  
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ภาพที่ 3  ร่องนํ้า ขานา และคนันา 

3.3 การปฏิบติัในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.3.6 มีวิธกีารจัดการและกาํจัดขยะมูลฝอยอย่างถูกสขุลักษณะ  

คําอธิบาย 

ขยะมูลฝอยและสิ่งสกปรกเป็นที่อยู่อาศัยของสัตว์พาหะนําเช้ือและเป็นแหล่งสะสมเช้ือโรค ซ่ึงอาจ

แพร่กระจายไปสู่นาเกลือทะเล และส่งผลกระทบต่อความปลอดภัยในการบริโภคเกลือทะเลธรรมชาติ 

จึงต้องมีการจัดการและกาํจัดอย่างถูกสุขลักษณะและเหมาะสม 

เกษตรกรต้องมีวิธีการจัดการและกาํจัดขยะมูลฝอยอย่างถูกสุขลักษณะ โดยเกบ็รวบรวมขยะ เช่น ถุงพลาสติก 

กล่องโฟม นาํไปทิ้งในที่ที่ชุมชนกาํหนดไว้ให้เป็นที่กาํจัดขยะ หรือใช้บริการเกบ็ขยะจากหน่วยงานท้องถิ่น  

3.3 การปฏิบติัในกระบวนการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.3.7 การเกบ็เกี่ยวเกลือทะเล (การร้ือเกลือ) ต้องปฏบัิติอย่างถูกสขุลักษณะ เพ่ือป้องกนัการปนเป้ือน

ที่มีผลต่อความปลอดภัยและคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาต ิ 

คําอธิบาย  

การเกบ็เกี่ยวเกลือทะเลธรรมชาติมีความสาํคัญต่อคุณภาพผลิตผล วิธีการเกบ็เกี่ยวที่ดีและถูกสุขลักษณะ 

จะช่วยป้องกนัการปนเป้ือนที่มีผลต่อความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 

คาํแนะนาํในการเกบ็เกี่ยวเกลือทะเลธรรมชาติอย่างถูกสขุลักษณะ มีดังน้ี 

1) เกบ็เกี่ยวเกลือทะเลธรรมชาติโดยร้ือเกลืออย่างระมัดระวัง ไม่ให้สิ่งแปลกปลอม เช่น ก้นบุหร่ี 

ปะปนกับเกลือทะเลธรรมชาติซ่ึงทาํให้เกิดผลเสียต่อคุณภาพผลิตผล รวมทั้งเกิดการปนเป้ือน

ที่มีผลต่อความปลอดภัยในการบริโภค 

 

 

 

คนันา 

ร่องนํ้า 

ขานา 
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2) ภาชนะ อุปกรณ์ และเคร่ืองมือทุกชนิดที่ใช้ในการเกบ็เกี่ยวและสัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ

โดยตรงต้องสะอาด ทาํด้วยวัสดุที่ปลอดภัยและเหมาะสมต่อการสัมผัสกับอาหาร ไม่ทาํให้เกิด

การปนเป้ือนที่อาจเป็นอนัตรายต่อผู้บริโภค ไม่ควรใช้ภาชนะหรืออุปกรณ์ที่ทาสี หลีกเล่ียงการใช้

วัสดุที่ทาํให้เกิดสนิม โดยทาํจากวัสดุที่ทนทานต่อการกัดกร่อน อยู่ในสภาพดี สามารถใช้ปฏบัิติงานได้ 

เมื่อเสรจ็สิ้นการทาํงานทุกคร้ัง ต้องล้างทาํความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์ และเคร่ืองมือทุกชนิดที่ใช้  

3.4 การปฏิบติัต่อผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติและการเก็บรกัษา 

  หลกัการ 

 ควรมีการปฏบัิติและเกบ็รักษาเกลือทะเลธรรมชาติในลักษณะที่สามารถควบคุมการปนเป้ือน 

  ที่จะไม่ทาํให้เกดิผลกระทบต่อความปลอดภัยและคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาติ 

3.4.1 มีการจัดการสถานที่และวิธีการขนย้าย พัก และ/หรือเก็บรักษาเกลือทะเลธรรมชาติ

 อย่างถูกสุขลักษณะ เพ่ือป้องกันการปนเป้ือนจากอันตรายและสิ่ งแปลกปลอม ที่ มีผล 

  ต่อความปลอดภัยและคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาติ  

คําอธิบาย 

สถานที่และวิธีการขนย้าย พัก หรือเกบ็รักษาเกลือทะเลธรรมชาติที่ไม่ถูกสุขลักษณะ ทาํให้ผลิตผล

เกลือทะเลธรรมชาติเกิดการปนเป้ือนจากอันตรายและสิ่งแปลกปลอมซ่ึงมีผลต่อความปลอดภัย

และคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาติ เกษตรกรจึงต้องมีการจัดการสถานที่และวิธีการขนย้าย พัก 

หรือเกบ็รักษาเกลือทะเลธรรมชาติอย่างถูกสุขลักษณะ 

กรณีสถานที่พักหรือเกบ็รักษาอยู่ในยุ้งเกลือหรือยุ้งฉาง ยุ้งเกลือหรือยุ้งฉางต้องอยู่ในสภาพดี มั่นคง 

แขง็แรง พร้อมใช้งาน หากชาํรุดต้องซ่อมแซมยุ้งเกลือหรือยุ้งฉาง ให้ม่ันคงแขง็แรง มีมาตรการควบคุม 

และป้องกนัการปนเป้ือน 

กรณีสถานที่พักหรือเกบ็รักษาอยู่นอกยุ้งเกลือหรือยุ้งฉาง เช่น โคกกองเกลือ ต้องปรับพ้ืนที่ ใช้อวนตาถี่

หรือเกลือปูพ้ืน มกีารใช้ผ้าใบหรือวัสดุคลุมกองเกลือ และมีมาตรการควบคุมหรือป้องกนัการปนเป้ือน 

การขนย้ายเกลือทะเลธรรมชาติ ควรเลือกใช้อุปกรณ์และภาชนะที่เหมาะสม และมีการทาํความสะอาด 

ตามคาํอธิบายในข้อ 3.5.3 และการขนย้ายเกลือจากกองเกลือต้องระมัดระวังไม่ให้เกลือปนเป้ือนดิน

และสิ่งแปลกปลอมอื่นๆ 
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3.4 การปฏิบติัต่อผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติและการเก็บรกัษา 

3.4.2 มีการป้องกันผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ ไม่ให้เกิดการปนเป้ือนจากสิ่งสกปรกหรือสิ่งที่ เป็น 

อนัตรายอื่นๆ จากพ้ืนดนิในบริเวณพักและ/หรือเกบ็รักษา เช่น การรองพ้ืนด้วยเกลือ  

คําอธิบาย 

การพักหรือเกบ็รักษาผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ ที่ไม่ถูกสุขลักษณะอาจเกิดการปนเป้ือนจากสิ่งสกปรก

หรือสิ่งที่เป็นอนัตรายอื่นๆ จากพ้ืนดิน ส่งผลต่อความปลอดภัยของผู้บริโภค 

เกษตรกรต้องพักและเกบ็รักษาผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติไว้ในยุ้งเกลือหรือยุ้งฉางหรือโคกกองเกลือ 

บนที่ราบที่อยู่สูงกว่าระดับนาเกลือทะเล มีการป้องกันการปนเป้ือนจากพ้ืนดินโดยใช้การปูพ้ืนด้วยเกลือ  

กรณีใช้อวนตาถี่ หรือปู พ้ืนด้วยหินเกล็ดผสมนํ้าปูนซีเมนต์ จะต้องหม่ันตรวจตราไม่ให้เกิดการชํารุด  

หากมีการชาํรุดต้องมีการซ่อมบาํรุงหรือเปล่ียนใหม่  

กรณีการเกบ็รักษาเกลือนอกยุ้งเกลือหรือยุ้งฉาง ต้องใช้ผ้าใบคลุมกองเกลือให้มิดชิด เพ่ือป้องกันผลิตผล

เกลือทะเลธรรมชาติปนเป้ือนฝน ฝุ่ นละออง หรือสิ่งแปลกปลอมต่างๆ  

3.5 เคร่ืองมือและอปุกรณ ์

 หลกัการ 

 เคร่ืองมือและอุปกรณ์บางชนิดอาจก่อให้เกิดอันตรายต่อผู้ปฏิบัติงานได้ ผู้ปฏิบัติงานจึงต้อง 

เรียนรู้วิธกีารใช้งานอย่างถูกต้อง รวมทั้งต้องมีการทาํความสะอาดและบาํรุงรักษาอย่างเหมาะสม

เพ่ือป้องกนัการปนเป้ือน 

3.5.1 ตรวจสอบอุปกรณ์ เคร่ืองมือ รวมถึงเคร่ืองใช้ไฟฟ้าอย่างสมํ่าเสมอ เพ่ือป้องกันอุบัติเหตุ 

และอนัตรายต่อผู้ปฏบัิตงิาน  

คําอธิบาย 

การทาํนาเกลือทะเลจะมีการใช้อุปกรณ์ เคร่ืองมือ รวมถึงเคร่ืองใช้ไฟฟ้าต่างๆ ซ่ึงอาจก่อให้เกิดอันตราย

ต่อผู้ใช้หรือผู้ปฏบัิตงิานในบริเวณใกล้เคียงได้  

เกษตรกรต้องตรวจสอบอุปกรณ์ เคร่ืองมือ รวมถึงเคร่ืองใช้ไฟฟ้าในนาเกลือทะเล เช่น รถกลิ้ ง พล่ัวซอย 

เคร่ืองสูบนํา้ ให้อยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน มีการดูแลรักษา ซ่อมบาํรุง ให้ใช้งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ

และปลอดภัย นอกจากน้ี ผู้ใช้ต้องระมัดระวังในการใช้งานอย่างถูกต้องและปลอดภัย ตัวอย่างอุปกรณ์ 

ที่ใช้ในการทาํนาเกลือทะเล ดงัแสดงในภาพที่ 4 ถงึ ภาพที่ 10 
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ภาพที่ 4  รถกล้ิง 

 

ภาพที่ 5  ลูกกล้ิงนา 

 

ภาพท่ี 6  พลัว่ซอย 

 

ภาพที่ 7  เครือ่งสูบนํ้า 

 

ภาพที่ 8  คะทาชกั 

 

ภาพที่ 9  ชะเนาะ 

 

ภาพท่ี 10  อีรุน  
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3.5 เคร่ืองมือและอปุกรณ ์

3.5.2 ควรมีการอบรม/สอนงานผู้ปฏิบัติงานในการใช้งานอุปกรณ์และเคร่ืองมือที่อาจก่อให้เกิดอันตราย 

ต่อผู้ปฏบัิตงิานได้อย่างถูกวิธ ี 

คําอธิบาย 

การอบรมผู้ปฏบัิติงานให้มีความรู้เกี่ยวกบัการใช้อปุกรณ์และเคร่ืองมืออย่างปลอดภัย จะช่วยลดความเสี่ยง

ในการเกดิอบัุติเหตรุะหว่างการปฏบัิติงานได้ 

ผู้ปฏิบัติงานภายในนาเกลือทะเลควรได้รับการฝึกอบรมที่เกี่ยวกับวิธีการและข้อควรระวังของการใช้

เคร่ืองมือและอุปกรณ์ เช่น รถกล้ิง พล่ัวซอย อย่างปลอดภัย รวมถึงการปฐมพยาบาลเบ้ืองต้น

กรณีเกิดอุบัติเหตุ และการรักษาพยาบาลฉุกเฉินต่างๆ ที่อาจเกิดข้ึนได้ โดยเกษตรกรอาจสอนงาน

หรือจัดฝึกอบรมเอง หรือรับการอบรมจากหน่วยงานราชการหรือเอกชนที่เกี่ยวข้อง 

3.5 เคร่ืองมือและอปุกรณ ์

3.5.3 ควรทาํความสะอาดและบํารุงรักษา อุปกรณ์ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช้ ในการทาํนาเกลือทะเล 

 และขนย้ายเกลือทะเลธรรมชาติ รวมทั้งภาชนะที่ใช้ในการบรรจุทุกคร้ังหลังการใช้งาน 

 และจัดเกบ็อปุกรณ ์เคร่ืองมือ เคร่ืองใช้ อย่างถูกสขุลักษณะ  

คําอธิบาย 

ภาชนะ อุปกรณ์ เคร่ืองมือ และเคร่ืองใช้ต่างๆ ที่สัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ หากไม่สะอาด เป็นสนิม 

หรือมีการสกึกร่อน จะเป็นที่สะสมสิ่งสกปรก สิ่งแปลกปลอม เช้ือจุลินทรีย์ และสารเคมี ทาํให้เกดิการปนเป้ือน

สู่เกลือทะเลธรรมชาต ิ 

เกษตรกรควรมีการทาํความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์ เคร่ืองมือและเคร่ืองใช้ต่างๆ ที่ใช้ในการทาํนาเกลือ

และขนย้ายเกลือทะเลธรรมชาติทุกคร้ังหลังใช้งาน และเกบ็อุปกรณ์ต่างๆ ให้เป็นระเบียบ เป็นหมวดหมู่ 

หรือแยกตามลักษณะการใช้งาน และมีการจัดเกบ็ที่เหมาะสม หากพบว่ามีการปนเป้ือนหรือสกปรก

เม่ือจะนาํมาใช้งานควรนาํไปล้างทาํความสะอาดก่อนใช้ ทั้งน้ี มีข้อแนะนาํให้เกษตรกรมีบริเวณล้าง 

ทําความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์ เคร่ืองมือและเคร่ืองใช้ต่างๆ ที่ ใช้ในการทํานาเกลือและขนย้าย 

เกลือทะเลธรรมชาติที่เหมาะสม 
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3.6 การจดัการการลา้ง/โม่/บด (ถา้มี) และการบรรจุ 

 หลกัการ 

 มีการป้องกันการปนเป้ือนในขั้นตอนการล้าง/โม่/บด (ถ้ามี) และการบรรจุ จะช่วยสร้าง 

  ความม่ันใจในความปลอดภัยของเกลือทะเลธรรมชาต ิ

3.6.1 ควรทาํความสะอาดภาชนะ เคร่ืองมือ อปุกรณ ์เคร่ืองใช้ ให้สะอาด  

คําอธิบาย 

ภาชนะ เคร่ืองมือ อุปกรณ์ เคร่ืองใช้ต่างๆ ที่สัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ ในขั้นตอนการล้างหรือโม่

หรือบด (ถ้ามี) และการบรรจุ หากไม่สะอาด เป็นสนิม หรือมีการสึกกร่อน จะเป็นที่สะสมสิ่งสกปรก 

สิ่งแปลกปลอม เช้ือจุลินทรีย์ และสารเคมี ทาํให้เกิดการปนเป้ือนสู่เกลือทะเลธรรมชาติ 

เกษตรกรควรทาํความสะอาดภาชนะ เคร่ืองมือ อุปกรณ์ เคร่ืองใช้ ในขั้นตอนการล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี) 

และการบรรจุ ดงัน้ี 

1) ระหว่างการล้างเกลือทะเลธรรมชาติ หากมีสิ่งสกปรกในบ่อล้างให้ช้อนออก  

2) หลังการล้างหรือโม่หรือบดในแต่ละรุ่นการผลิต ให้ล้างภาชนะ อุปกรณ์ เคร่ืองใช้ เช่น ที่ตักเกลือ 

ที่โกยเกลือ ให้สะอาดแล้วปล่อยให้แห้งก่อนเกบ็  

3) หลังการล้างหรือโม่หรือบดในแต่ละรุ่นการผลิต ให้ล้างเคร่ืองมือ เช่น บ่อล้าง เคร่ืองล้าง เคร่ืองโม่

หรือบด ด้วยนํา้จืดให้สะอาด สาํหรับบ่อล้างให้เตมินํา้เคม็เพ่ือรักษาบ่อล้าง 

4) ภาชนะ เคร่ืองมือ อุปกรณ์ เคร่ืองใช้ที่ใช้ในการบรรจุ เช่น ที่ตักเกลือ เคร่ืองช่ัง เคร่ืองบรรจุ 

ให้มีการทาํความสะอาดหลังการใช้งานทุกคร้ัง 

3.6 การจดัการการลา้ง/โม่/บด (ถา้มี) และการบรรจุ 

3.6.2 ควรจัดให้มีระบบป้องกันการปนเป้ือนจากสิ่ งแปลกปลอม เช่น แก้ว หรือเศษโลหะ 

จากเคร่ืองจักร สารเคมีที่ไม่พึงประสงค ์ 

คําอธิบาย 

สิ่งแปลกปลอมจากเคร่ืองจักร เคร่ืองมือ และจากแหล่งอื่นๆ เช่น แก้ว เศษโลหะ สารเคมีที่ไม่พึงประสงค์ 

นํา้มันหล่อล่ืน พลาสติกที่หลุดหรือแตกหักจากเคร่ืองมือ หากปนเป้ือนสู่เกลือทะเลธรรมชาติจะมีผล

ต่อความปลอดภัยของผู้บริโภค 
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เกษตรกรควรมีการปฏบัิต ิดังน้ี 

1) ดูแลรักษาและซ่อมบํารุงเคร่ืองมือ เคร่ืองจักร อุปกรณ์ อย่างสมํ่าเสมอ มีการตรวจสอบสภาพ 

ก่อนการใช้งานทุกคร้ัง หากพบว่ามีการแตกหัก ชาํรุด หรือหลุดหาย ให้ซ่อมแซม   

2) ไม่มีสิ่งของที่ใม่ใช้แล้วหรือไม่เกี่ยวข้องกบัการล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี) และการบรรจุ อยู่ในบริเวณ

การล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี) 

3) บริเวณเกบ็เกลือทะเลธรรมชาติ ภาชนะบรรจุ และสารหล่อล่ืน ต้องเป็นสดัส่วนไม่ปะปนกนั 

4) มีการป้องกนัการหลุดร่วงของอุปกรณ์แขวน เช่น ฝาครอบหลอดไฟ 

3.6 การจดัการการลา้ง/โม่/บด (ถา้มี) และการบรรจุ 

3.6.3 ควรหลีกเลี่ยงการบรรจุในบริเวณที่มีฝุ่ นละอองที่จะทาํให้เกดิการปนเป้ือน หรือมีมาตรการป้องกนั  

คําอธิบาย 

หากบริเวณที่ใช้ในการบรรจุเกลือทะเลธรรมชาติอยู่ใกล้บริเวณที่มีฝุ่ นละออง อาจทาํให้เกิดการปนเป้ือน

สู่ผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ นอกจากน้ี ถุงบรรจุที่มีการปนเป้ือนฝุ่ นละออง เม่ือสัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ

อาจทาํให้เกิดการปนเป้ือนได้ การเลือกบริเวณที่ใช้ในการบรรจุเกลือทะเลธรรมชาติและการมีมาตรการ

ป้องกนัที่ดี จึงมีความสาํคัญที่จะช่วยลดความเสี่ยงของการปนเป้ือนจากฝุ่ นละออง 

สถานที่ที่ใช้ในการบรรจุเกลือทะเลธรรมชาติควรมีความสะอาด ถูกสุขลักษณะ สามารถป้องกันการปนเป้ือน

จากฝุ่ นละอองได้ หรือมีมาตรการป้องกนั เช่น การใช้ม่านหรือพลาสติกหรืออวนตาถี่เพ่ือป้องกนัฝุ่ นละออง  

3.6 การจดัการการลา้ง/โม่/บด (ถา้มี) และการบรรจุ   

3.6.4 ควรมีการตรวจสอบและคัดเลือกเกลือทะเลก่อนล้าง/โม่/บด (ถ้ามี) และการบรรจุ  

คําอธิบาย 

เกลือทะเลธรรมชาติแต่ละชนิดมีจุดประสงค์การนาํไปใช้ที่แตกต่างกันออกไป เช่น เกลือขาวเป็นผลึกเกลือ

สขีาวใสหรือสขีาวขุ่น สามารถนาํมาใช้บริโภคได้โดยตรง เกลือกลางมีสขีาวน้อยกว่าเกลือขาว อาจใช้บริโภค

โดยตรง แต่ส่วนใหญ่ใช้สาํหรับถนอมอาหารในอุตสาหกรรมอาหาร เกลือดาํมีคุณภาพไม่เหมาะสมสาํหรับ

การบริโภคโดยตรง หากใช้สาํหรับการบริโภคต้องผ่านกระบวนการล้างในนํา้เกลือที่ มีความเข้มข้น

ที่เหมาะสม เพ่ือให้ได้เกลือที่มีสีขาวเทยีบเท่าเกลือกลางหรือเกลือขาว นอกจากน้ี หากมีเกลือจืด ดีเกลือ ข้ีแดด 

หรือผลิตผลพลอยได้อื่นๆ ที่อาจปนมากบัเกลือทะเลธรรมชาต ิจะมีผลต่อคุณภาพของเกลือทะเลธรรมชาติ

ดงัน้ัน จึงควรมีการตรวจสอบและคัดเลือกเกลือทะเลธรรมชาติก่อนการล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี) และการบรรจุ 

เกษตรกรควรมีการตรวจสอบและคัดเลือกเกลือทะเลธรรมชาติแต่ละชนิดก่อนการล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี) 

ให้เหมาะสม โดยอาจมีการนาํเกลือกลางและเกลือดาํไปล้างต่อเพ่ือให้มีคุณภาพดีขึ้น ไม่ควรนาํเกลือทะเล

ธรรมชาติที่มีเกลือจืด ขี้แดด ปนอยู่ไปใช้ในขั้นตอนการล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี) 
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3.6 การจดัการการลา้ง/โม่/บด (ถา้มี) และการบรรจุ   

3.6.5 ควรใช้ภาชนะบรรจุที่สามารถป้องกนัการปนเป้ือนของเกลือทะเลได้เพียงพอ  

คําอธิบาย 

ภาชนะบรรจุสามารถช่วยป้องกนัเกลือทะเลธรรมชาติจากการปนเป้ือน การเสยีหาย และทาํให้เกลือทะเลธรรมชาติ

มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคในระหว่างการเกบ็รักษาได้ 

เกษตรกรควรเลือกใช้ภาชนะบรรจุที่สะอาด สามารถป้องกันเกลือทะเลธรรมชาติได้เพียงพอ มีความทนทาน 

ไม่ฉีกขาดง่าย วัสดุที่ใช้ทาํภาชนะบรรจุรวมถึงหมึกพิมพ์ไม่ส่งผลต่อคุณภาพของเกลือและความปลอดภัย

ของผู้บริโภค  

3.6 การจดัการการลา้ง/โม่/บด (ถา้มี) และการบรรจุ   

3.6.6 กรณีใช้ถุงซํา้ ต้องไม่ใช้ถุงที่ผ่านการบรรจุปุ๋ย ซีเมนต ์สารเคมี หรือสารอนัตรายอื่นๆ  

คําอธิบาย 

การนาํถุงที่ผ่านการใช้งานแล้วกลับมาใช้ในการบรรจุเกลือทะเลธรรมชาติ อาจทาํให้มีสิ่งปนเป้ือนไปสู่

เกลือทะเลธรรมชาติซ่ึงเป็นอันตรายต่อผู้บริโภคได้  

เกษตรกรต้องไม่ใช้ถุงที่ผ่านการบรรจุปุ๋ย ซีเมนต์ สารเคมี หรือสารอันตรายอื่นๆ มาใช้ในการบรรจุ

เกลือทะเลธรรมชาติ นอกจากน้ี กรณีที่เกษตรกรมีความจําเป็นต้องใช้ถุงที่ผ่านการใช้งานมาแล้ว 

เกษตรกรควรใช้ถุงที่ไม่ส่งผลต่อคุณภาพของเกลือและความปลอดภัยของผู้บริโภค มีความทนทาน 

ทาํความสะอาดง่าย มีการทาํความสะอาดก่อนใช้ 

3.6 การจดัการการลา้ง/โม่/บด (ถา้มี) และการบรรจุ   

3.6.7 การบรรจุในถุงขนาดใหญ่/กระสอบ นํา้หนักบรรจุไม่ควรเกิน 50 kg  

คําอธิบาย 

อนุสญัญาขององค์การแรงงานระหว่างประเทศ หรือ ไอแอลโอ (International Labour Organization; ILO) 

กาํหนดให้ในการขนส่งสิ่งของที่ต้องใช้แรงงาน จะต้องไม่บังคับหรืออนุญาตให้ผู้ปฏบิัติงานแบกหาม

สิ่งของที่มีนํา้หนักอันอาจเป็นอันตราย ต่อสุขภาพหรือความปลอดภัยของผู้ปฏิบัติงาน  

นอกจากน้ี การบรรจุเกลือทะเลธรรมชาต ิในถุงขนาดใหญ่หรือกระสอบ หากใช้นํา้หนักบรรจุที่เกนิ 50 kg 

อาจทาํให้เกิดการฉีกขาด ทาํให้เกิดความเสียหายของเกลือทะเลธรรมชาติ และเป็นอันตรายต่อสุขภาพ

หรือความปลอดภัยของผู้ปฏบัิติงาน ดังน้ัน เกษตรกรควรเลือกใช้ถุงขนาดใหญ่หรือกระสอบสาํหรับบรรจุ

เกลือทะเลธรรมชาติ ที่มีความแข็งแรงและมีนํา้หนักบรรจุไม่เกิน 50 kg  
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3.7 การควบคุมสตัวพ์าหะนาํเช้ือ 

 หลกัการ 

 สัตว์พาหะนาํเช้ือเป็นสาเหตุหลักที่เป็นอันตรายที่มีผลต่อความปลอดภัยของอาหาร จึงควรมี  

การปฏบัิติอย่างถูกสุขลักษณะเพ่ือหลีกเลี่ยงการก่อให้เกิดสภาพแวดล้อมที่จะชักนาํสัตว์พาหะ

นาํเช้ือเข้ามาในพ้ืนที่ปฏิบัติงาน รวมถึงการตรวจเฝ้าระวังที่ดี จะสามารถลดการเข้าอยู่อาศัย 

ของสตัว์พาหะนาํเช้ือ 

3.7.1 มีการป้องกนัไม่ให้มีสตัว์เลี้ ยงอยู่ในพ้ืนที่ปฏบัิติงาน โดยเฉพาะบริเวณเกบ็เกี่ยว บรรจุ และเกบ็รักษา

ผลผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ  

คําอธิบาย 

สัตว์เล้ียงที่เข้ามาในพ้ืนที่ปฏบิัติงานอาจเป็นพาหะนาํเช้ือจากการขับถ่ายหรือลงไปในแปลงนาเกลือทะเล 

ทาํให้เกิดการปนเป้ือนและส่งผลต่อความปลอดภัยของผู้บริโภคได้ 

เกษตรกรที่มีสตัว์เล้ียงต้องแยกพ้ืนที่ดูแลสัตว์เล้ียงและมีมาตรการป้องกันไม่ให้เข้ามาในพ้ืนที่ปฏบิัติงาน

ที่ชัดเจน โดยเฉพาะบริเวณเกบ็เกี่ยว บรรจุ และเกบ็รักษาผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ เช่น ล่ามโซ่ ใส่กรง

หรือคอกขงัเพ่ือควบคุมและแบ่งบริเวณ  

3.7 การควบคุมสตัวพ์าหะนาํเช้ือ  

3.7.2 มีการป้องกนั ดูแลมิให้มีสตัว์พาหะนาํเช้ือภายในบริเวณที่เกบ็รักษาผลผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

รวมถงึบริเวณการล้าง/โม่/บด (ถ้ามี) และการบรรจุ  

คําอธิบาย 

สัตว์พาหะนาํเช้ือเป็นสาเหตุของความสกปรกและเป็นพาหะนาํโรค เช่น โรคฉ่ีหนู โรคท้องร่วง จึงต้องมี

การป้องกันและดูแลอย่างเหมาะสม ไม่ให้เข้ามาในบริเวณที่เกบ็รักษาเกลือทะเลธรรมชาติ รวมถึงบริเวณ

การล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี)  และการบรรจุ 

เกษตรกรควรมีการปฏบัิต ิดังน้ี 

1) มีวิธกีารป้องกันสัตว์พาหะนาํเช้ือไม่ให้เข้ามาในบริเวณที่เกบ็รักษาผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติรวมถึง

บริเวณการล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี) และการบรรจุ โดยการกาํจัดแหล่งเพาะพันธุ์ ปิดทางระบายนํา้ 

ช่องต่างๆ และบริเวณที่สัตว์พาหะนาํโรคเข้ามาได้ให้สนิท เช่น ติดมุ้งลวดหรือตาข่าย และมีระบบ

การจัดการนํา้ทิ้งจากกระบวนการล้างเกลือทะเลธรรมชาต ิไม่ให้เป็นแหล่งเพาะพันธุข์องสตัว์พาหะนาํโรค 

2) จัดบริเวณการเก็บรักษา บริเวณการล้างหรือโม่หรือบด (ถ้ามี)  และการบรรจุ ให้เป็นสัดส่วน 

เพ่ือป้องกนัสตัว์พาหะนาํเช้ือและสตัว์อื่นๆ โดยต้องตดิตั้งอปุกรณ์ป้องกนัตามความเหมาะสม 

3) จัดเกบ็อุปกรณ์ให้เป็นระเบียบ กาํจัดสิ่งของที่ไม่ใช้แล้ว เพ่ือไม่ให้เป็นแหล่งที่อยู่และเพาะพันธุ ์

ของสตัว์พาหะนาํเช้ือและสตัว์อื่นๆ 
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3.8 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

 หลกัการ 

 ผู้ที่ไม่รักษาความสะอาดส่วนบุคคลไว้ในระดับที่เหมาะสม ผู้ที่เจ็บป่วย หรือมีพฤติกรรม 

ที่ไม่เหมาะสม สามารถทาํให้เกิดการปนเป้ือนในอาหารและทาํให้ผู้บริโภคเจบ็ป่วยได้ 

3.8.1 ห้ามไม่ให้บุคลากรที่เจบ็ป่วยด้วยโรคติดต่อที่อาจส่งผ่านสู่อาหารได้ เช่น โรคบิด โรคอุจจาระร่วง 

โรคไทฟอยด์ โรคอหิวาตกโรค เข้าไปในบริเวณปฏบัิตงิาน  

คําอธิบาย 

บุคลากรที่เกี่ยวข้องกับการปฏิบัติงานในการทาํนาเกลือทะเลและต้องสัมผัสเกลือทะเลธรรมชาติ 

ภาชนะ และอุปกรณ์ต่างๆ หากเป็นโรคติดต่อทางเดินหายใจหรือโรคทางเดินอาหาร หรือเป็นพาหะนาํโรค 

รวมถึงมีบาดแผลที่อาจก่อให้เกิดการติดเช้ือ จะทาํให้เกิดการปนเป้ือนไปยังเกลือทะเลธรรมชาติได้ 

เกษตรกรที่มีอาการหรือเจบ็ป่วยด้วยโรคติดต่อจากคนสู่คนผ่านอาหารและนํา้ เช่น โรคบิด โรคอุจจาระร่วง 

โรคไทฟอยด์ โรคอหิวาตกโรค ต้องไม่ปฏิบัติงานในส่วนที่สัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ 

สาํหรับผู้มีบาดแผลแนะนาํไม่ให้ปฏิบัติงานในส่วนที่สัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ เว้นแต่มีการป้องกัน

อย่างเหมาะสม เช่น ปิดแผลด้วยปลาสเตอร์ยาที่ไม่ดูดซับนํา้ และสวมถุงมือทบั เพ่ือป้องกนัการปนเป้ือนเช้ือโรค

จากบาดแผลหรือจากยาที่ใช้ใส่แผลไปสู่เกลือทะเลธรรมชาติ 

3.8 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

3.8.2 บุคลากรที่ปฏบัิตงิานประจาํ เช่น เจ้าของนา ผู้จดัการ (นายนา หรือคนเดนินํา้) ควรมีความรู้/ 

 ได้รับการฝึกอบรม/ประชุม เร่ืองสขุลักษณะที่ควรปฏบัิติ  

คําอธิบาย 

การปฏบัิติงานโดยขาดความรู้ด้านสขุลักษณะและไม่คาํนึงถึงความปลอดภัยของอาหาร มีผลต่อความปลอดภัย 

ดงัน้ัน การให้ความรู้ด้านสขุลักษณะที่ดีอย่างสมํ่าเสมอจะทาํให้ผู้ปฏบัิติงานเข้าใจถงึความสาํคญัของสขุลักษณะที่ดี

ในการปฏบัิตงิาน และสามารถปฏบัิติงานได้อย่างถูกสขุลักษณะจนเป็นนิสยัและได้รับการยอมรับจากผู้บริโภค 

ผู้ปฏบัิติงานที่เข้าใหม่ทุกคนก่อนการปฏบัิติงานควรได้รับการฝึกอบรมเร่ืองสุขลักษณะส่วนบุคคลและสุขลักษณะ

ในการปฏบัิติทางการเกษตรที่ดสีาํหรับการทาํนาเกลือทะเล โดยเกษตรกรที่เป็นเจ้าของนาเกลือทะเลอาจจัด

ฝึกอบรมเองหรือรับการอบรมจากหน่วยงานราชการหรือเอกชนที่เกี่ยวข้อง และอบรมทบทวนเป็นประจาํ

อย่างน้อยปีละ 1 คร้ัง ทั้งน้ี ต้องให้ผู้ปฏบัิติงานเข้าใจและตระหนักถงึความสาํคัญของสขุลักษณะที่ดี รวมถงึ

การปฏบัิติที่จาํเป็นต่อการป้องกนัการปนเป้ือนของเกลือทะเลธรรมชาต ิ
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3.8 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

3.8.3 ผู้ปฏบัิตงิานต้องล้างมือให้สะอาดทุกคร้ังหลังใช้ห้องสขุา  

คําอธิบาย 

มือมีการสัมผัสกับสิ่งต่างๆ ตลอดเวลา จึงอาจเป็นแหล่งสะสมของสิ่งปนเป้ือน โดยเฉพาะจุลินทรีย์

ที่ทาํให้เกิดโรค เม่ือผู้ปฏิบัติงานใช้มือสัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติจึงมีโอกาสทาํให้เกิดการปนเป้ือนได้ 

ดังน้ัน การล้างมือหลังการใช้ห้องสุขาทุกคร้ัง รวมทั้งก่อนและหลังการปฏบัิติงาน จะช่วยลดการปนเป้ือน

ไปสู่เกลือทะเลธรรมชาติ  

เกษตรกรต้องมีการปฏบัิต ิดงัน้ี 

1) จัดให้มีสถานที่ล้างมือสาํหรับผู้ปฏบัิติงานหลังใช้ห้องสขุา 

2) มีกฎระเบียบให้ผู้ปฏิบัติงานล้างมือหลังการใช้ห้องสุขา โดยควรแนะนําให้เกษตรกรมีการล้างมือ 

ก่อนและหลังการปฏิบัติงานด้วย รวมทั้งมีคําแนะนําหรือรูปภาพแสดงวิธีการล้างมือที่ ถูกต้อง 

ในบริเวณที่ล้างมือ เพ่ือให้ผู้ปฏบิัติงานปฏบัิตติามได้อย่างถูกต้อง 

3.8 สุขลกัษณะส่วนบุคคล   

3.8.4 ควรสวมชุดสาํหรับการปฏบัิติงานที่เหมาะสมและสะอาด ถ้าสวมถุงมอื ควรใช้ถุงมือที่สะอาด  

คําอธิบาย 

เสื้อผ้าเคร่ืองแต่งกายของผู้ปฏบัิติงานมีโอกาสสัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ หากไม่สะอาดหรือไม่เหมาะสม 

เช่น มีสิ่งตกแต่งบนเสื้ อผ้าที่อาจหลุดร่วงได้ง่าย แบบเสื้อผ้าที่รุงรัง เน้ือผ้าหนาเกินไป ไม่ระบายอากาศ  

ทาํให้ร้อนและมีเหง่ือหมักหมม สกปรก อาจเป็นสาเหตุของการปนเป้ือนได้ง่าย 

เกษตรกรควรกาํหนดกฎระเบียบเกี่ยวกบัการแต่งกายที่สะอาดและเหมาะสมของผู้ปฏบัิติงาน เช่น 

- ผู้ปฏบัิตงิานควรสวมเสื้อผ้าที่สะอาด เหมาะสมต่อการปฏบัิตงิาน   

- หากสวมถุงมือในการปฏิบัติงาน ถุงมือที่ใช้ต้องสะอาด สามารถทาํความสะอาดและฆ่าเช้ือได้ 

อย่างมีประสทิธภิาพ  

- สวมหมวกที่คลุมศรีษะมิดชิด ให้สามารถป้องกนัการหลุดร่วงของเส้นผม 
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3.8 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

3.8.5 ผู้ปฏิบัติงานต้องล้างเท้าให้สะอาดก่อนปฏิบัติงานในการเกบ็เกี่ยว หรือสวมรองเท้าที่สะอาด

และเหมาะสม รวมทั้งปลอดภัยในการปฏบัิติงาน  

คําอธิบาย 

เท้าและรองเท้าเป็นแหล่งสะสมของสิ่งปนเป้ือน โดยเฉพาะจุลินทรีย์ที่ทาํให้เกิดโรค เม่ือผู้ปฏิบัติงาน

สมัผสักบัเกลือทะเลธรรมชาติในขั้นตอนการเกบ็เกี่ยว จะทาํให้เกดิการปนเป้ือนไปสู่เกลือทะเลธรรมชาติได้ 

ดังน้ัน การล้างเท้าก่อนการปฏิบัติงานอย่างเหมาะสมหรือการสวมรองเท้าที่สะอาดและเหมาะสม จะช่วย 

ลดการปนเป้ือนไปสู่เกลือทะเลธรรมชาติได้  

เกษตรกรต้องจัดให้มีจุดล้างเท้าที่เหมาะสมสาํหรับผู้ปฏิบัติงาน และล้างเท้าให้สะอาดก่อนปฏิบัติงาน

ในการเกบ็เกี่ยวเกลือทะเลธรรมชาติ  หากเป็นบ่อล้างเท้าให้มีการเปล่ียนถ่ายนํา้อย่างสมํ่าเสมอ หรือให้

ผู้ปฏบัิตงิานสวมรองเท้าที่สะอาดและมีความเหมาะสมต่อสภาพการปฏบัิติงานในแต่ละขั้นตอน  

3.8 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

3.8.6 ผู้ปฏิบัติงานต้องหลีกเลี่ยงพฤติกรรมที่ก่อให้เกิดการปนเป้ือนสู่ผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ  

เช่น การสบูบุหร่ี  

คําอธิบาย 

ผู้ปฏิบัติงานเป็นผู้สัมผัสกับเกลือทะเลธรรมชาติ หากมีพฤติกรรมที่ ไม่เหมาะสมขณะปฏิบัติงาน  

เช่น เคี้ ยวหมากฝร่ัง สูบบุหร่ี รับประทานขนม ไอ จาม ถ่มนํา้ลาย จะทาํให้เสี่ยงต่อการปนเป้ือน เป็นเหตุ

ให้เกดิความไม่ปลอดภัยสาํหรับการนาํเกลือทะเลธรรมชาติไปบริโภค ผู้ปฏบิัติงานจึงต้องเรียนรู้และปฏบัิติ

ให้ถูกต้องตามหลักสุขลักษณะส่วนบุคคลก่อนเข้าปฏิบัติงาน การสร้างกฎระเบียบที่จําเป็นเพ่ือให้ 

การปฏบัิติงานเป็นไปอย่างถูกต้อง จะช่วยลดการปนเป้ือน 

เกษตรกรต้องมีกฎระเบียบที่จาํเป็นในการปฏบัิตงิานที่เกี่ยวข้องกบัพฤตกิรรมส่วนบุคคล เช่น 

- ห้ามเคี้ยวหมาก หมากฝร่ัง สบูบุหร่ี ในบริเวณปฏบัิติงาน 

- ห้ามนาํอาหารและเคร่ืองดื่มเข้ามาบริโภคในบริเวณปฏบิติังาน ให้บริโภคในบริเวณที่กาํหนดไว้เทา่น้ัน 

- ห้ามถ่มนํา้ลาย ไอหรือจามใส่ผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาตโิดยตรง 
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3.8 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

3.8.7 ควรจัดทาํสื่อ เช่น ป้ายประกาศ รูปภาพ หรือสัญลักษณ์ เพ่ือแนะนาํด้านสุขลักษณะส่วนบุคคล  

ที่ผู้ปฏบัิตงิานเข้าใจและสามารถปฏบัิตติามได้ง่าย  

คําอธิบาย 

การปฏบัิติงานโดยขาดความรู้ ด้านสขุลักษณะและไม่คาํนึงถึงความปลอดภัยของอาหาร มีผลต่อความปลอดภัย

และการยอมรับของผู้บริโภค ดังน้ัน การให้ความรู้ด้านสขุลักษณะที่ดีอย่างสมํ่าเสมอจะทาํให้ผู้ปฏบัิติงานเข้าใจ

ถงึความสาํคัญของสขุลักษณะที่ดีในการปฏบัิตงิาน และสามารถปฏบัิตงิานได้อย่างถูกสขุลักษณะจนเป็นนิสยั 

ผู้ประกอบการควรมีการจัดทาํสื่อเป็นป้ายประกาศ รูปภาพ หรือสัญลักษณ์ ที่แสดงให้เห็นพฤติกรรม

ที่ควรปฏบัิตด้ิานสขุลักษณะส่วนบุคคล โดยใช้ภาษาที่ผู้ปฏบัิตงิานสามารถเข้าใจได้ และสามารถปฏบิัติตามได้ 

แสดงในบริเวณที่ ผู้ปฏิบัติงานสามารถมองเห็นได้ง่ายและชัดเจน  

3.9 ระบบเอกสารและบนัทึกขอ้มูล 

 หลกัการ 

 ระบบเอกสารและบันทึกข้อมูลสามารถช่วยส่งเสริมความน่าเช่ือถือ และประสิทธิภาพ 

ของระบบควบคุมความปลอดภัยของอาหาร รวมถึงสามารถใช้เป็นแนวทางในการปรับปรุง  

และพัฒนาการทาํนาเกลือทะเล และมีเอกสารหลักฐานที่ใช้ในการตามสอบผลผลิตได้ 

3.9.1 ควรบันทกึข้อมูลของกระบวนการผลิตเกลือทะเล ดังต่อไปน้ี  

 - ข้อมูลรหัสแปลงนาและข้อมูลประจาํแปลงนา 

 - วัน เดอืน ปี ที่นาํนํา้ทะเลเข้า เกบ็เกี่ยว และบรรจุ  

 - ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติที่เกบ็เกี่ยวได้ในแต่ละกระทงนา  

 - ข้อมูลผู้รับซ้ือหรือแหล่งที่นาํผลิตผลไปจาํหน่าย รวมถึงปริมาณที่จาํหน่าย (ในกรณมีีการจาํหน่าย 

  ผลิตผลเกลือทะเล) 

 - ข้อมูลการใช้พาหนะขนส่ง  

 - ข้อมูลเกี่ยวกบัประวัติการฝึกอบรม/สอนงาน 

คําอธิบาย 

เกษตรกรควรมีการบันทึกและเกบ็ข้อมูลที่มีความสาํคัญต่อการจัดการการผลิตเกลือทะเลธรรมชาติ 

ดงัต่อไปน้ี 

1) ข้อมูลรหัสแปลงนาและข้อมูลประจาํแปลงนา  

2) วัน เดอืน ปี ที่นาํนํา้ทะเลเข้า เกบ็เกี่ยว และบรรจุ  

3) ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติที่เกบ็เกี่ยวได้ในแต่ละกระทงนา  

4) ข้อมูลผู้รับซื้ อหรือแหล่งที่นาํผลิตผลไปจาํหน่าย รวมถึงปริมาณที่จาํหน่าย (ในกรณีมีการจาํหน่าย

ผลิตผลเกลือทะเลธรรมชาติ)  
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5) ข้อมูลการใช้พาหนะขนส่ง เช่น ชนิดพาหนะที่ใช้ขนส่ง  

6) ข้อมูลเกี่ยวกบัประวัตกิารฝึกอบรมหรือสอนงาน  

มีข้อแนะนาํให้เกษตรกรเกบ็ข้อมูลอื่นๆ เช่น ข้อมูลการซ่อมบาํรุงเคร่ืองมือเคร่ืองใช้ ข้อมูลประวัติลูกจ้าง

ในพ้ืนที่ ข้อมูลการผลิต (วันที่การเร่ิมทาํนา วันที่ทาํการเกบ็เกี่ยว ปริมาณเกลือทะเลธรรมชาติ) วันที่จาํหน่าย 

วันที่ขนส่ง ทะเบียนรถที่ใช้ขนส่ง ให้เป็นระบบ และมีการบันทกึอย่างครบถ้วนเพ่ือให้สามารถตามสอบได้  

3.9 ระบบเอกสารและบนัทึกขอ้มูล  

3.9.2 เกบ็รักษาบันทกึข้อมูลการปฏบัิติงานและเอกสารสาํคัญที่เกี่ยวข้องกบัการปฏบัิติงานไว้อย่างน้อย 

3 ปี ของการผลิตติดต่อกัน หรือตามข้อกาํหนดของผู้ซื้ อหรือประเทศคู่ค้า เพ่ือให้สามารถ 

ตามสอบ และเรียกคืนสนิค้าเม่ือเกดิปัญหาได้  

คําอธิบาย 

การบันทกึข้อมูลเป็นประโยชน์ต่อเกษตรกรโดยตรง สามารถใช้เป็นข้อมูลเพ่ือหาแนวทางป้องกันและแก้ไข

ปัญหาต่างๆ ได้อย่างถูกต้องเหมาะสม ก่อนที่จะเกิดความเสียหาย การนําข้อมูลที่บันทึกไว้มาทบทวน 

วิเคราะห์ปัญหาและอุปสรรค จะเป็นประโยชน์ต่อการปรับปรุงระบบ และเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต 

ในรอบการผลิตต่อไป  

เกษตรกรควรเกบ็รักษาข้อมูลที่บันทึกไว้เป็นระยะเวลาอย่างน้อย 3 ปี นับตั้งแต่วันที่บันทึกข้อมูล 

ทั้งน้ี หากสามารถบันทกึข้อมูลลงไปในระบบคอมพิวเตอร์ได้จะทาํให้การเกบ็รักษาข้อมูลมีประสิทธภิาพมากขึ้น 
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